Kaseakticn

R aclette und Fondue in der Winterzeit bis Ende Jan. 2026

Raclette
Unsere Raclette-Kisevielfalt

Wir haben fiir Sie die gesamte Win-
terzeit bis Ende Februar verschiedene
Raclette-Kisesorten aus der Schweiz,
Frankreich, Italien und Deutschland
im Sortiment. Raclettekise eignet

sich nicht nur fir die Zubereitung im Raclette, sondern auch zum Gratinieren
von Aufliufen oder fiir Kisesauce. Alle unsere Kisesorten werden fiir Sie frisch
von groflen Laiben geschnitten. Sie erhalten somit Stiickware. Wir empfehlen
den Kise vor dem Essen vorzubereiten, denn frisch gekiihlt lisst er sich mit einem
groflen Messer leicht in Scheiben schneiden. Die Rinde aller Raclette-Kisesorten

ist verzehrbar!

Pro Person rechnet man mit ca. 200 g bis 250 g Raclette-Kiise.
Sie konnen die Sorten einzeln mit Gewicht nach Wunsch bestellen (Mindestge-
wicht ca. 200 g) oder Sie wihlen unser Raclette-Kise-Paket zum Vorteilspreis.

Hier bestellen:
Weitere Kisesorten fiir die kalte
Jahreszeit finden Sie in unserem

Onlineshop unter ,,Angebote“:

Kiiseangebot Raclette € Fondue

Raclette-Kase-Paket

4 Sorten zum Aktionspreis!

1 kg gut schmelzender Kise zum
Vorteilspreis: je ca. 250 g Allgiuer Ra-
clette, Schweizer-Raclette, ,, Alpstein®
und ,Vilactée® (s. oben rechts)

23,90 €/Paket

______________________________
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Raclette-Kdse-Serten
Allgiuer Raclette (Allgiu)

aromatischer und zart schmelzender

Kise aus dem Allgiu 21,90 €/kg

Schweizer Berg-Raclette (CH)
der Klassiker aus der Schweiz! Fein-
wiirzig, vollmundig im Geschmack

26,90 €/kg
»Alpstein® - Appenzeller (CH)

kriftiger und wiirziger schweizer
Bergkise aus Appenzell

29,90 €/kg

Raclette ,,Vilactée® (FR)
franzosischer Klassiker - mild und

zartschmelzend 28,90 €/kg
Allgiuer Raclette in Scheiben

aromatisch-pikant; vorgeschnitten in

Scheiben, 300 g pro Pack. 6,99 €/kg

Schafkase

Hooidammer Schafkise jung

junger Gouda; sahnig-mild, karamel-

lig im Geschmack 41,90 €/kg

Fondue
Klassisches Kise-Fondue

Schweizer Kisefondue wird klassi-
cherweise mit Gruyere und Em-
mentaler zubereitet. Alpstein oder
andere Bergkisesorten kénnen nach
Belieben hinzugefiigt werden.

Pro Person rechnet man 150 - 200 g
Fondue-Kise (gemischte Sorten).

Zubereitung: 1,2 kg Fondue-Kise
entrinden und grob raspeln. Den
Fonduetopf mit einer Knoblauchze-
he ausreiben und den Kise mit 600
ml WeifSwein und 1 EL Zitronensaft
zugeben und auf dem Herd unter
Riihren schmelzen lassen. Nach
Belieben 6 EL Kirschwasser mit S TL
Speisestirke zugeben und aufkochen
lassen, dann mit Muskat, Pfeffer,
Paprika wiirzen.

Fendue-Kdse-Scrten

Klassische Sorten frisch vom Laib
geschnitten fiir original Schweizer
Kisefondue. Gewicht nach Wunsch;
zum Selberraspeln.

Schweizer Gruyere AOP

supernussig; kistalline Teigstruktur,

24 Monate gereift! 54,90 €/kg
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Emmentaler AOP extra alt
schweizer Emmentaler, pikant-nussig,

12 Monate gereift! 45,90 €/kg

Schilcher Extra (»Appenzeller®)
ausgeprigt wiirzig, mit Kristallen im

Teig, 7 Monate gereift 33,90 €/kg
»Der Gschmackige®

fein-wiirzig, auch fiir Raclette geeig-

net 32,90 €/kg

Bayerischer Bergkése mittelalt

wiirzig-herzhaft 25,90 €/kg
Fontal
cremig-schmelzend 29,90 €/kg

Fiirs Advent-Friihstiick

Schweizer Triiffelperle
wiirzig-nussig mit feiner Triffelnote aus

dem Piemont 41,90 €/kg
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